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実技
じ つ ぎ

：焼
や

きモンブラン 

マジパン細工
ざ い く

･ハロウィン🎃 

講師
こ う し

：渡辺
わ た な べ

 靖水
き よ み

 
 

主催
しゅさい

：社会
しゃかい

福祉
ふ く し

法人
ほうじん

プロップ・ステーション、日清
にっしん

製粉
せいふん

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

 

 

神戸
こ う べ

スウィーツ・コンソーシアム  

Kobe Sweets Consortium   
  

2017年
ね ん

 

 チャレンジド・プログラム Vol.10 

仙台
せ ん だ い

会場
か い じ ょ う

 テキスト 
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焼
や

きモンブラン 

＜配合
はいごう

＞ 正味
しょうみ

約
やく

30ｇで 15個分
こ ぶ ん

(菊型
きくがた

1号
ごう

アルミ) 

栗
く り

ペースト ２５０ｇ 正栄
しょうえい

食品
しょくひん

 

白
しろ

並
なみ

餡
あん

 ４０ｇ  

グラニュー糖
と う

 ３０ｇ 三井
み つ い

製糖
せいとう

 

無塩
む え ん

バター ５０ｇ タカナシ販売
はんばい

 

卵黄
らんおう

 ２５ｇ  

生
なま

クリーム ４０ｇ タカナシ販売
はんばい

 

ラム酒
しゅ

 ５ｃｃ ドーバー洋酒
ようしゅ

貿易
ぼうえき

 

薄力粉
は く り き こ

（バイオレット） ２０ｇ  

渋皮
しぶかわ

栗
く り

 １５個 上野
う え の

忠
ちゅう

 

 

＜作り方
つ く  かた

＞ 

①栗
く り

ペースト、白
しろ

並
なみ

餡
あん

をボールに入
い

れ、ゴムベラで混
ま

ぜる。 

② ①にグラニュー糖
と う

を入
い

れ混
ま

ぜる。 

③ ②に柔
やわ

らかくしたバター、卵黄
らんおう

、生
なま

クリームを加
くわ

えて混
ま

ぜる。 

④ ③にラム酒
しゅ

を加
くわ

えて混
ま

ぜる。 

⑤ ④に粉
こな

を振
ふ

るい入
い

れ、混
ま

ぜる。 

⑥ 型
かた

に生地
き じ

を約
やく

30ｇずつ絞
しぼ

り入
い

れ、渋皮
しぶかわ

栗
く り

を一
ひと

つ上
うえ

にのせる。 

⑦ 焼成
しょうせい

＊上火
う わ び

 200 ･ 下火
し た び

 150 

約
やく

30分
ぷん

焼成
しょうせい

。 

10月
がつ

12日
にち

 実技
じつぎ
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マジパン細工
ざ い く

･ハロウィン🎃 

＜配合
はいごう

＞ 

マジパンぺースト  大東
だいとう

カカオ 

ココアパウダー  前田
ま え だ

商店
しょうてん

 

コーンスターチ   

色
いろ

粉
こ

(赤
あか

、黄
き

)   

生
なま

チョコ  前田
ま え だ

商店
しょうてん

 

＊残
のこ

ったペーストは飾
かざ

りに使用
し よ う

。 

＜作り方
つ く  かた

＞ 

① マジパンペーストはココアと、色
いろ

粉
こ

で 2種類
しゅるい

に色付
い ろ づ

けをする。 

② 各色
かくしょく

 15ｇずつ、5個
こ

に分
わ

ける。 

＊残
のこ

ったペーストは飾
かざ

りに使用
し よ う

します。 

③ ペーストをきれいに丸
まる

め、軽
かる

くつぶし、真
ま

ん中
なか

にくぼみを作
つく

る。 

④ くぼみに生
なま

チョコを入
い

れ、生
なま

チョコが隠
かく

れるようにくぼみをとじる。 

⑤ マジパンスティック等
など

を使
つか

い、カボチャの型
かたち

に成形
せいけい

する。 

⑥ 残
のこ

っているペーストで、茎
く き

や葉
は

を作
つく

り飾
かざ

る。 
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生
な ま

チョコ 

＜配合
はいごう

＞ 

ミルクチョコ １００ｇ 前田
ま え だ

商店
しょうてん

 

ダークチョコ １００ｇ 前田
ま え だ

商店
しょうてん

 

生
なま

クリーム ９０ｇ タカナシ販売
はんばい

 

無塩
む え ん

バター １２ｇ タカナシ販売
はんばい

 

水
みず

アメ １２ｇ  

 

＜作り方
つ く  かた

＞ 

① ボールにチョコレート２種類
しゅるい

を入れる。 

 ＊刻
きざ

んだものかレンジで溶
と

かしたもの。 

② 片手
か た て

ナベに、無塩
む え ん

バター、水
みず

アメ、生
なま

クリームを入
い

れ火
ひ

にかける。 

③ バター、水
みず

アメが溶
と

け、沸
わ

いたら火
ひ

からおろす。 

④ ③を①に入
い

れ、混
ま

ぜ合
あ

わせる。 

⑤ ④をラップを敷
し

いたバットに流
なが

しいれる。 

⑥ 冷蔵庫
れ い ぞ う こ

で 2時間
じ か ん

以上
いじょう

冷
ひ

やす。 

⑦ １cm角
かく

に切
き

る。 

＊マジパン細工
ざ い く

は密閉
みっぺい

して冷蔵庫
れ い ぞ う こ

保存可
ほ ぞ ん か

。冬季
と う き

は室温
しつおん

でも。 
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・ 正栄
しょうえい

食品
しょくひん

工業
こうぎょう

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

・ タカナシ販売
はんばい

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

・ 三井
み つ い

製糖
せいとう

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

・ ドーバー洋酒
ようしゅ

貿易
ぼうえき

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

・ 株式
かぶしき

会社
がいしゃ

上野
う え の

忠
ちゅう

 

・ 大東
だいとう

カカオ株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

・ 株式
かぶしき

会社
がいしゃ

前田
ま え だ

商店
しょうてん

 

・ 日清
にっしん

製粉
せいふん

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 

材料
ざいりょう

協力
きょうりょく

企業
きぎょう

（順
じゅん

不同
ふ ど う

 敬称
けいしょう

略
りゃく

） 
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～メモ～ 


